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Xheo Food

Applicazione dedicata alla gestione della tracciabilita e rintracciabilita alimentare

Per rispondere a queste sollecitazioni, le aziende sono
tenute innanzitutto a registrare e a documentare il
processo informativo che segue il prodotto da monte a
valle della catena agroalimentare (tracciabilita);
successivamente devono essere in grado di risalire da valle
a monte della catena agroalimentare.

L’applicazione realizzata da IWS, permette di adiempiere
alla normativa europea, offrendo al tempo stesso la
risposta alle crescenti richieste di sicurezza alimentare e
soddisfacendo le esigenze delle aziende che vogliono
innovarsi per essere competitivi sul mercato.

Il sistema gestisce facilmente l'intero flusso delle
informazioni dall’arrivo della merce alla sua
commercializzazione, passando attraverso le fasi di
lavorazione, cosi da conoscere immediatamente,
’origine del prodotto, il suo utilizzo, e ’acquirente.

) sirivolge E) Perisettori

Agli operatori della trasformazione e
commercializzazione dei prodotti agroalimentari e delle
bevande, consentendo la gestione dell’intero processo, in
conformita alla normativa CE 178/2002.

Di seguito i principali, obblighi dell’operatore alimentare
definiti dalla suddetta normativa:

Ortofrutticolo e cerialico

Ittico

1. E disposta in tutte le fasi della produzione, della trasfor-
mazione e della distribuzione la rintracciabilita degli
alimenti, dei mangimi, degli animali destinati alla produzio-
ne alimentare e di qualsiasi altra sostanza destinata o atta a
entrare a far parte di un alimento o di un mangime.

Cami, salumi e formaggi

Vinicolo e bevande

2. Gli operatori del settore alimentare e dei mangimi devono
essere in grado di individuare chi abbia fornito loro un
alimento, un mangime, un animale destinato alla produzione
alimentare o qualsiasi sostanza destinata o atta a entrare a
far parte di un alimento o di un mangime. A tal fine detti
operatori devono disporre di sistemi e di procedure che
consentano di mettere a disposizione delle autorita compe-
tenti, che le richiedano, le informazioni al riguardo.

Dolciario e pastifici

Semilavorati alimentari
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3. Gli operatori del settore alimentare e dei mangimi devono
disporre di sistemi e procedure per individuare le imprese
alle quali hanno fornito i propri prodotti. Le informazioni al
riguardo sono messe a disposizione delle autorita competenti
che le richiedano.




Caratteristiche principali

- Flessibilita e semplicita di utilizzo

- Tracciabilita, dalla materia prima e/o semilavorato, al
prodotto finito e alla vendita

- Rintracciabilita completa, dal cliente al fornitore della
materia prima e viceversa.

- Integrazione con sistemi informativi o impianti
tecnologici preesistenti (linee produzione, pesatura
automatica, imballatrici, ERP, ecc)

- Utilizzo delle piu moderne tecnologie hardware:
terminali mobile, wireless, touch screen, RFID,
stampanti etichettatrici, ecc.

- Gestione diversi tipi di codice a barre (1D, 2D),
compreso SSCC (Etichetta logistica)

- Utilizzo di dispositivi mobile per la lettura di
barcode o RFID

- Gestione della scheda prodotto completamente
configurabile

- Gestione dell’etichettatura delle materie prime
in ingresso, dei semilavorati e del prodotto finito

- Gestione dell’approvvigionamento della materia prima
e dei prodotti finiti

- Gestione delle emergenze, con report rintracciabilita
completa
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Xheo Food

E) Esempio di un sistema con Xheo Food

ARRIVO MERCI

In questa fase vengono caricate a magazzino le materie
prime, a fronte di un ordine inserito e in attesa di
ricevimento. | dati identificativi della materia, possono
essere inseriti a sistema, leggendo il codice EAN128
presente sulla etichetta del fornitore, o in alternativa,
inserendo i dati riportati nel documento di consegna (DDT
o fattura immediata) e stampa dell’etichetta “interna” da
apporre sui colli.

STOCCAGGIO IN MAGAZZINO

L’Unita di carico, detta UDC, viene collocato nel proprio
magazzino, segnalando la posizione al sistema tramite
l’utilizzo del terminale barcode, e seguendo le indicazioni
di stoccaggio eventualmente riportate sull’etichetta (es.
temperatura, data scadenza, indice di rotazione, ecc)
completa.

PRODUZIONE

Ricette: ogni ricetta contiene ’elenco delle materie prime
e le relative quantita per la produzione del semilavorato o
prodotto finito.

Fabbisogni: Il sistema calcola il fabbisogno per la produ-
zione di una determinata quantita di semilavorato(impasti
ecc) o prodotto finito

Visualizzazione per ODP
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i del processo 2 Articoli esistenti

® Creatoil Lotto Crestoil
1-52T7C0 31/08/2010 ADOL-CCCCCC 07/06/2011
1528704 04/09/2008 AD0L-CST7CC 07/06/2011
AD0L-CSITCO 07/06/2010
AL01-0317C0 09/03/200 hi-cscrco 3/05/200
AD0L-CTITEC 18/05/2011
ADOL-CTETCC 170572011
AD01-Negozio 20/0972009
AD0L-0157C0 B0
ADOL-O1ATCO /6210
ADOL-0317€0 09/03/2010
A001-0557C0 25/01/2010
A001-0807CO 11/63/2010
A001-0BSTCO 16/03/2010
A001-0C57C0 12/01/2010
A001-0CA7CO 19/01/2010
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Prelievo Ingredienti: Con il terminale mobile, |’operatore
preleva gli ingredienti per la preparazione della ricetta,
leggendo il barcode dell’etichetta UDC sulla materia prima
e imputandone la quantita. E’ possibile in questa fase
effettuare un insieme di controlli quali - quantitativi (data
scadenza, coerenza con la ricetta, quantita, ecc) bloccan-
done il prelievo.

Creazione Prodotto finito: Attribuendo la creazione del
prodotto finito alla lavorazione/ricetta, tutti i prelievi
effettuati durante la produzione, verranno “legati” al lotto
di produzione.

Stampa Etichette Prodotto: stampa delle etichette con
codice a barre per prodotto finito, scatola, pallet (SS5CC)

ASSEMBLAGGIO

E’ possibile abbinare lotti di diversi prodotti finiti o
semilavorati per la creazione di un unico lotto di produzio-
ne, ’applicazione abbinera automaticamente Uintera
tracciabilita.

VENDITA E USCITA DEI PRODOTTI FINITI

All’ordine del cliente, la merce viene preparata per
’evasione, I’operatore comporra la lista di picking,
utilizzando il terminale mobile, per la lettura del barcode
del prodotto da evaderene, |’applicazione abbinera
automaticamente Uintera tracciabilita.




